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Pieezedé panhstwowego inspektorasanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

Nr HZ/80/58/24 Tomaszow Mazowiecki, dnia 22.10.2024 r.
(miejscowos¢ i data)
Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego/

Powiatowego/Granicznego”) Inspektora Sanitarnego w Tomaszowie Mazowieckim.

— starszy asystent, nr upowaznienia 2/24
(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznieri do czynnosci kontrolnych)
Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej
(Dz. U. z 2024 r., poz. 416) V), w zwiazku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 1 i2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960r. Kodeks
postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2024 r., poz. 572).
Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow i wyrobow

przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr® 291/19 z dnia 13.12.2019r.
Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018r. Prawo przedsigbiorcow (Dz. U. z 2024 r., poz.

236)""" oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca
2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i innych czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania
prawa zywno$ciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i $rodkow
ochrony roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE)
nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031,
rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE,
2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE)
nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE
oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzgdowych) (Dz. Urz. L 95 207.04.2017, str. 1
z p6zniejszymi zmianami) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L. Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zakiadu.
1. Zaklad:
Przedszkole Nr 9, ul. Robotnicza 30, 97-200 Tomaszow Mazowiecki wehodzace w sktad

Zespotu Szkolno-Przedszkolnego Nr 3 w Tomaszowie Mazowieckim
(peina nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zakladu)
(adres)
NIP 7732476674
TEL. (44) 723 1233 FAX .o B-MAIL. o oxrnres s sesmamiiaiisis s« srnssisssasssnes
Zaklad objety nadzorem na podstawie: decyzji z dnia 04.12.2008 r. PPIS-HZ-4927/6/08

(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zakladem:
~dyrektor Zespotu Szkolno-Przedszkolnego Nr 3

(imig i nazwisko, stanowisko)

1) Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujacy publikator ustawy

2) Kazdorazowo nalezy wskazaé¢ obowigzujace zarzadzenie Glownego Inspektora Sanitarnego okreslajace te procedure
wraz z jego zmianami.
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3. Przedstawiciel zaktadu:
- z-ca dyrektora Zespolu Szkolno-Przedszkolnego Nr 3
(imig i nazwisko, stanowisko)
n. d.
(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)
4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola stanu sanitarno — technicznego zgodnie z arkuszem oceny

ZF/PK/BZ/01/01/01
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termometr wzorcowany PN/22

II. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujqce zaktad).

W zakladzie prowadzona jest dziatalno$¢ zgodnie z zakresem wydanej decyzji Panstwowego
Inspektora Sanitarnego znak: PPIS-HZ-4927/6/08 z dnia 04.12.2008 r., polegajacej na
przygotowywaniu positkdw sporzadzanych od surowca do gotowej potrawy podawanych w
naczyniach wielokrotnego uzytku. W dniu kontroli zywionych jest 24 dzieci w dwdch grupach
wiekowych (zapisanych 45 dzieci), dla ktérych przygotowywane sg sniadania, obiady dwudaniowe i
podwieczorki.

Placéwka podlaczona jest do miejskiej sieci wodno-kanalizacyjnej; ogrzewanie olejowe. Odpady
komunalne odbierane sa przez Zaklad Gospodarki Wodno-Kanalizacyjnej w Tomaszowie
Mazowieckim ul. Kepa 19, 97-200 Tomaszéw Mazowiecki, natomiast odpady kat. 3 utylizowane sa
przez Przedsigbiorstwo Jasta Sp. z o0.0. Sp. komandytowa Danieléow 5, 97-360 Kamiensk, co
potwierdza ostatni dokument handlowy stosowany przy przewozie potwierdzajacy wywoz nieczystosci
nr 05/09 z dnia 05.09.2024 r. Ochrona w zakresie DDD prowadzona jest przez firm¢ DEZ- TUR
Marcin Turowiecki w Tomaszowie Mazowieckim ul. Spalska 63; przedlozono ostatni protokot
dezynsekcji oraz deratyzacji (po zabiegowy) z dnia 18.09.2024 r.

Podczas wykonywania czynnosci kontrolnych stan sanitano- techniczny obiektu nie budzil
zastrzezen. Pomieszczenia bloku zywieniowego obejmujg: przedsionek, kuchnie wiasciwa, zmywalni¢
naczyn stolowych, przygotowalni¢ wstepna, magazyn S$rodkow spozywczych. W przedsionku
ustawione sa wozki transportowe o powierzchniach zmywalnych, stosowane do przewozu gotowych
potraw oraz naczyn stotowych wielokrotnego uzytku, natomiast na wieszakach w zamykanych
pokrowcach przechowywana jest odziez ochronna dla pracownikéw. Pomieszczenie kuchni
wyposazone zostalo w dwie kuchnie gazowe czteropalnikowe z piekarnikami, taboret gazowy
dwupalnikowy, krajalnicg, mikrofaléwke, dwa dwukomorowe zlewy z wydzielonym stanowiskiem do
myecia rgk i do mycia naczyn kuchennych, szafki stojace z blatami roboczymi oraz st} roboczy; sprzet
produkcyjny przechowywany jest w zamykanych szafkach. Stanowiska pracy sg oznakowane i
wykorzystywane zgodnie z przeznaczeniem. Powierzchnie wyposazania sg gladkie, tatwo zmywalne;

przy stanowiskach do mycia rgk zapewniono mydlo w plynie oraz reczniki jednorazowego uzytku.
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Obrébka wstepna surowcéw odbywa sie w pomieszczeniu przygotowalni wstepnej, w ktorej
wydzielono dwa dwukomorowe zlewy do mycia wstepnego warzyw. miesa, jaj oraz stanowisko do
mycia rak; do na$wietlania jaj zapewniony naswietlacz UV. W magazynie tym znajduja si¢ niewielkie
ilogci warzyw i owocoéw przechowywane w skrzynkach lub zamykanych szafkach. Na wyposazeniu
pomieszczenia zmywalni znajduje si¢ zlew dwukomorowy oraz maszyna myjaca z funkcja
wyparzania; do mycia i nablyszczania naczyn stosowane profesjonalne $rodki firmy Remix. Czyste
naczynia stolowe przechowywane sg w zamykanych szafkach w pomieszczeniu kuchni; sprawdzono
czysto$é naczyn- nieprawidlowosci nie stwierdzono. Pomieszczenie magazynowe przeznaczone jestdo
przechowywania niewielkich ilosci srodkéw spozywczych niewymagajgcych warunkéw chtodniczych
(produkty przechowywane na regatach) oraz srodkow spozywczych wymagajacych warunkow
chlodniczych (nabial oraz przetwory migsne i migso przechowywane w dwodch chlodziarko-
zamrazarkach z zachowanym segregacji asortymentowej). W pomieszczeniu magazynowym
monitorowana jest temperatura oraz wilgotnos¢; w dniu kontroli temperatura wynosita 23°C,
wilgotnosé 60%. Za pomoca termometru wzorcowanego PN/22 sprawdzono temperatur¢ w urzadzeniu
chiodniczym, gdzie przechowywany byl nabial, temperatura wynosita 3.3°C, natomiast termometr w
urzadzeniu wskazat 3°C. Migso i wedliny przechowywane w temperaturze 4°C wedtug termometru
PN/22. Wyrywkowo sprawdzono terminy przydatnosci do spozycia i daty minimalnej trwatosci
$rodkéw spozywezych przechowywanych w magazynie — nie stwierdzono produktow zlej jakosci.

Dostawy towaréw dokonywane sg na biezaco przez firmy zewnetrzne i potwierdzane sa
fakturami. Towary dostarczane sg odrebnym wejsciem, tak aby uniemozliwi¢ krzyzowanie si¢ drog
.brudnych” i ,.czystych”. Mieso wieprzowe, drobiowe oraz wedliny dostarczane sa przez firme¢ Deko
Smaku, Cezary Debiec, ul. Sw. Antoniego 2, 97-200 Tomaszéw Mazowiecki; przediozono dowdd
dostawy z dnia 22.10.2024 r. wraz z handlowymi dokumentami identyfikacyjnymi nr 1766/2024 dla
wolowiny z Agraimpex Strykéw Sp. z 0.0. Niesutkéw 72, 95-010 Niesulkéw oraz nr 75/10/2024 dla
wieprzowiny z P.P.H.U. ,EQUUS” Halina Makowska Cekanow ul. Topolowa 34, 97-200 Tomaszow
Mazowiecki. Zgodnie z fakturg VAT 12190/MAG/2024 z dnia 16.10.2024r. dostawcg produktow
mlecznych i nabialu jest firma Handel Hurtowy i Detaliczny Kaczmarczyk Piotr, ul. Konstytucji 3-go
Maja 50b, 97-200 Tomaszéw Mazowiecki. Od tego samego dostawcy realizowane sg dostawy jaj,
warzyw, owocow i innych artykuléw spozywezych; w zataczeniu faktura VAT 12261/2024 z dnia
30.09.2024r. Zgodnie z wyjasnieniem jaja pochodza z Fermy Drobiu, Ferma Niosek Szydlowski
Zbigniew, Lechéw 23, 97-216 Czerniewice. Dostawcg mrozonek jest firma Drimpol Sp. z 0.0. Oddziat
w Lodzi ul. Starorudzka 10/12, 93-418 Lodz, co potwierdza faktura VAT nr 14612097 z dnia
15.10.2024r.

W bloku zywieniowym zatrudnione sg 2 osoby oraz intendentka z aktualnymi orzeczeniami
lekarskimi do celéw sanitarno— epidemiologicznych. Zapisy w ramach dokumentacji GHP/GMP oraz

systemu HACCP prowadzone sa systematycznie, m.in. karty przyjecia towaru, kontroli temperatury w
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urzadzeniach chlodniczych i mrozniczych, kontroli temperatury i wilgotno$ci w magazynie, karta

dezynfekcji jaj. W zakladzie obowigzuje zakaz palenia tytoniu — umieszczono informacje¢ w formie
graficznej i pisemne;.

Na podstawie jadtospisu dekadowego za okres od 14.- 25.10.2024r. dokonano oceny sposobu
zywienia dzieci przedszkolnych. Zataczony jadlospis zawieral wypisane skladniki wystepujgce w
danych potrawach, wyszczegélnione produkty alergenne, gramature porcji oraz wyliczong wartos¢
odzywcza. Dekadowy jadlospis zawieral w kazdym positku dodatek pelowartosciowego biatka
pochodzenia roslinnego lub zwierzecego, porcj¢ ryby raz w tygodniu (paluszki rybne z filetow
mintaja, pulpety rybne w sosie koperkowym) oraz dodatek ro$lin straczkowych suchych (fasolowa z
kielbasa i ziemniakami, marchewka z groszkiem zasmazana, grochoéwka z ziemniakami i kietbasa).
Codziennie w jadlospisie zapewniono porcje¢ produktow zbozowych, a takze z grupy migso, jaja,
orzechy, nasiona roslin straczkowych co jest zgodne z wymogami Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z
dnia 26 lipca 2016r. w sprawie grup srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i
mlodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie musza speinia¢ srodki spozywcze
stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach. Przygotowywane
potrawy sporzadzane sa z naturalnych skladnik6w lub ich koncentratdéw (np. koncentratu
pomidorowego, zuru na zakwasie). Potrawy smazone zostaly ograniczone do maksymalnie 2
tygodniowo, do smazenia uzywany jest olej rzepakowy. W kazdym positku zapewniono porcje
warzyw i/lub owocéw oraz dwie porcje mleka lub produktow mlecznych w ciggu dnia. Do slodzenia
przygotowanej na miejscu herbaty lub kompotu uzywany jest miéd. Analizowany jadlospis spelnia

normy zywienia na energie i sktadniki odzywcze dla danej grupy wiekowej.

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktore naruszono:..n.d..

Integralng cze$é protokotu stanowia nastepujace zalaczniki: ZF/PK/BZ/01/01/01
111, Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione W pKt ........oooviiiiiiinniiiinn. ZAL. T csasmsansvensorvnnss

UKALANO vy o mmmmmessdnisas 57 st karania mandatowego Nie StOSOWANO.......vviueenneeeeruruiisarneneeeee
(imie, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu Karnego ..o W WYSOKOSCL..cuenssisssusnssasassasas zt
(nr mandatu karnego)

118 POASTAWIE .vverveervesersreaeessersssssesse s s s ess bbb LRSS ,
(podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia..........coevevvenenennininnn Nl..........

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajqgc

informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu

karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony., ustalono terminy
usuniecia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych: n.d.
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3, W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybien wymienionych w pkt: n. d.

o usunieciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowiazany zawiadomi¢
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.
Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

.....................................................................................................................................................................

5. Uwagi osoby kontrolujacej: brak

6. Czas trwania kontroli: od 10 do 11%°

Protokol niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie, po odczytaniu i oméwieniu, zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

.....................................................................................................................................................................

Poprawki i uzupelnienia do protokotu: n. d.

(podaé: nr strony protokolu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore je zastgpujq)
WICEDYREKTOH
Zespoh ”"’*"M-Dnmﬂn\komego nr3

i

Alm

..........................................................................

(podpis osoby kontrolujgcej)

(podpisy Swiadkoéw)
1V. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokél kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 22.10.2024 r.
WICEBYRE K 1/
otrzymatem (-am) w dniu 25.10.2024 =. Zespolu Szy@\émedszkféego nr 3
~=Aernluid Mazowipckim

m??’ KrZyszivy «n. - ;

...................................................... A

(imie i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokol)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Tomaszowie Mazowieckim powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzglgdem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono® wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)
") zaznaczy¢ wlasciwe
") skregli¢ w przypadku podmiotow, ktérych nie dotycza przepisy Prawa przedsigbiorcow



